
山口あぶトマト

約4kg
◎保存方法／冷蔵
◎お早めにお召し上がりください。

申込番号 52421

お届け期間 ： 7月下旬～9月下旬

萩たまげなす

約500g×2本
◎保存方法／常温
◎お早めにお召し上がりください。

お届け期間 ： 5月下旬～6月下旬

申込番号 52422

うまもん 堆肥栽培岩国生れんこん

生れんこん2ｋｇ
◎保存方法／常温
◎賞味期間の短い商品のため、必ずご在宅の日
付を配達希望日にご記入ください。ご投函日より
2週間以降の日付をご記入ください。

お届け期間 ： 10月上旬～2月下旬

申込番号 52423

ぶちおいしいじゃろ

夏
だ
け
味
わ
え
る

お
い
し
い
ト
マ
ト
。

中
国
地
方
最
大
級
の
ト
マ
ト

の
産
地「
山
口
あ
ぶ
ト
マ

ト
」。山
口
県
の
中
山
間
部
に

位
置
し
、夏
季
で
も
比
較
的

冷
涼
な
気
象
条
件
を
活
か
し

て
、夏
秋
ト
マ
ト
づ
く
り
が

盛
ん
に
行
わ
れ
て
い
ま
す
。

「
山
口
あ
ぶ
ト
マ
ト
」は
、ツ
ヤ

が
あ
り
、肉
質
の
な
め
ら
か
さ

と
高
い
糖
度
が
自
慢
。実
っ

た
ト
マ
ト
の
中
か
ら
、生
産

者
が
一つ
ひ
と
つ
選
び
抜
い
た

も
の
の
み
を
お
届
け
し
ま
す
。

阿
武
・
萩
地
区

味
も
ず
ば
抜
け
た
、

萩
た
ま
げ
な
す
。

「
萩
た
ま
げ
な
す
」は
、昭
和
初

期
に
長
門
市
で
栽
培
が
始
ま
っ

た「
田
屋
な
す
」と
い
う
品
種
で
、

現
在
は
萩
・
長
門
地
区
で
栽
培

さ
れ
て
い
ま
す
。重
さ
5
0
0
g

以
上
と
い
う
そ
の
大
き
さ
と
味

の
良
さ
に
、山
口
の
方
言
で『
た

ま
げ
る（
驚
く
）』こ
と
か
ら
名

付
け
ら
れ
、や
ま
ぐ
ち
ブ
ラ
ン
ド

の
農
産
物
第1

号
と
し
て
認
定

さ
れ
ま
し
た
。皮
が
薄
く
、果
肉

は
き
め
細
か
く
や
わ
ら
か
。ア
ク

も
少
な
く
、加
熱
す
る
と
ト
ロ
リ

と
し
た
食
感
が
楽
し
め
ま
す
。

萩
市

自
然
が
育
て
た

岩
国
名
物
の
生
れ
ん
こ
ん
。

山
口
県
岩
国
市
の
特
産
品
で

あ
る
れ
ん
こ
ん
を
、化
学
肥
料

は
一
切
使
わ
ず
、堆
肥
の
み
で

育
て
た「
う
ま
も
ん
」こ
だ
わ

り
の
逸
品
で
す
。煮
物
に
す
る

と
や
わ
ら
か
く
な
り
、味
が
よ

く
染
み
込
み
ま
す
。

岩
国
市

自然農業を愛する農家の方々。

化学肥料を一切使わず、

丁寧に育てています。

レ
シピ

動画はコチラ

レ
シピ

動画はコチラ

レ
シピ

動画はコチラ

山の幸

清
流
が
流
れ
、美
し
い
森
に

陽
の
光
が
降
り
注
ぐ
山
口

大
地
の
恩
恵
と

生
産
者
の
愛
情
を

め
いっ
ぱ
い
頬
張
る
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申込番号 52426
周防大島産 早生温州

約9～10㎏(M～2Lサイズ)
◎保存方法/常温
◎お早めにお召し上がりください。

お届け期間 ： 11月上旬～11月下旬

山口県産 ゆめほっぺ

約2kg
◎保存方法／常温
◎お早めにお召し上がりください。
◎生産量に限りがあるため、注文を締め切らせて
いただく場合がございます。

申込番号 52425

お届け期間 ： 3月中旬～3月下旬

マスクメロン

約1.4kg×2玉
◎保存方法／常温
◎お早めにお召し上がりください。
◎生産量に限りがあるため、注文を締め切らせて
いただく場合がございます。

申込番号 52427

お届け期間 ： 7月下旬～8月上旬

周防大島産 
温州みかん「島そだち」

約5kg
◎保存方法／常温
◎お早めにお召し上がりください。
◎生産量に限りがあるため、注文を締め切らせて
いただく場合がございます。

申込番号 52429

お届け期間 ： 1月上旬～1月下旬

周防大島産 太田ぽんかん

約9～10㎏(M～2Lサイズ)
◎保存方法/常温
◎お早めにお召し上がりください。
◎生産量に限りがあるため、注文を締め切らせて
いただく場合がございます。

お届け期間 ： 1月上旬～1月下旬

52430申込番号

山口県産 かおり野（いちご）

30粒（ギフト箱入）
◎保存方法/冷蔵
◎お早めにお召し上がりください。

お届け期間 ： 1月中旬～2月下旬

申込番号 52428

柳井いちご

約300g×6パック
◎保存方法/常温
◎お早めにお召し上がりください。
◎品種のご指定はできません。

お届け期間 ： 1月上旬～2月下旬

申込番号 52424

平
安
時
代
に
は
貴
族
の
荘
園
と
し
て
栄
え
、現

在
で
は
瀬
戸
内
海
国
立
公
園
の
一
部
で
あ
る
、

自
然
豊
か
な
地
、柳
井
。こ
こ
で
育
ま
れ
る
柳
井

い
ち
ご
は
、し
っ
か
り
と
し
た
果
肉
で
、い
ち
ご
を

か
じ
る
快
感
を

存
分
に
味
わ
え

る
逸
品
。糖
度

も
高
く
、酸
味
と

の
バ
ラ
ン
ス
も
絶

妙
で
す
。

大
島
で
み
か
ん
の
栽
培
が
始
ま
っ

た
の
は
、江
戸
時
代
に
藤
井
彦
右

衛
門
に
よ
っ
て
持
ち
込
ま
れ
た
の

が
始
ま
り
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。そ

の
後
、昭
和
の
み
か
ん
ブ
ー
ム
で

コ
メ
に
変
わ
る
作
物
と
し
て
み
か

ん
の
栽
培
が
広
ま
り
ま
し
た
。暖

か
い
気
候
に
適
度
な
雨
が
み
か
ん

に
適
し
て
お
り
、今
で
は
、山
口
県

で
生
産
さ
れ
る
み
か
ん
の
約
85
％

が
周
防
大
島
産
。収
穫
さ
れ
た
み

か
ん
は
、選
果
場
に
運
ば
れ
、光
セ

ン
サ
ー
に
よ
っ
て
酸
度
や
糖
度
、

外
観
な
ど
が
チ
ェ
ッ
ク
さ
れ
、高
い

品
質
が
維
持
さ
れ
て
い
ま
す
。

果
肉
と
甘
み
、

ぷ
っ
く
り
。

食
べ
や
す
さ
と
甘
さ
に
定
評
の
あ
る
品
種「
清
見
」と「
吉

浦
ポ
ン
カ
ン
」か
ら
生
ま
れ
た
山
口
県
オ
リ
ジ
ナ
ル
柑
橘

「
せ
と
み
」。そ
の
中
で
も
一
定
の
糖
度
・
品
質
基
準
を
満
た

し
た
も
の
だ
け
に
与
え
ら
れ
る
ブ
ラ
ン
ド
が「
ゆ
め
ほ
っ

ぺ
」で
す
。飛
び
抜
け
た
甘
さ
だ
け
で
は
な
く
、酸
味
と
の

バ
ラ
ン
ス
や
後
味
の
コ
ク
、そ
し
て
、

中
袋
ご
と
食
べ
ら
れ
る
食
べ
や
す

さ
が
大
人
気
。温
暖
な
気
候
の
中
、

ぷ
っ
く
り
と
熟
し
た
ゆ
め
ほ
っ
ぺ
、

食
べ
れ
ば
顔
も
ほ
こ
ろ
び
ま
す
。

高
貴
な
香
り
と

と
ろ
け
る
食
感
。

秋
吉
台
国
定
公
園
の
麓

に
広
が
る
美
祢
。ミ
ネ
ラ

ル
を
豊
富
に
含
ん
だ
地

下
水
と
、粘
土
質
の
土

壌
、そ
し
て
盆
地
な
ら
で

は
の
寒
暖
の
差
と
い
う

恵
ま
れ
た
気
候
風
土
を

活
か
し
栽
培
さ
れ
る
メ

ロ
ン
の
王
様
・
マ
ス
ク
メ

ロ
ン
。そ
の
芳
醇
な
香

り
、と
ろ
け
る
よ
う
な
舌

ざ
わ
り
、上
品
な
甘
さ
を

ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

豊
か
で

上
品
な
香
り
。

名
前
の
由
来
で
も
あ
る
、豊

か
で
上
品
な
香
り
が
特
長

の「
か
お
り
野
」。や
や
固
め

の
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
果
肉
と
、

酸
味
が
穏
や
か
で
さ
っ
ぱ
り

と
し
た
甘
さ
も
魅
力
。果
皮

は
橙
色
に
近
い
赤
色
、果
肉

は
中
心
部
ま
で
真
っ
白
で
、

カ
ッ
ト
す
る
と
フ
チ
の
赤
と

果
肉
の
白
の
コ
ン
ト
ラ
ス
ト

が
き
れ
い
な
い
ち
ご
で
す
。

果
肉
、ず
っ
し
り
。

中袋はやわらかいのに

果肉の粒は一つひとつがぷりっと。

ぷちぷちと弾
けるような

食感も

魅力のひとつです。

味
が
濃
く
て
糖
度
と
酸
度
の

バ
ラ
ン
ス
が
よ
い
大
島
の
温
州

み
か
ん
。じ
ょ
う
の
う
膜（
袋
）

が
薄
く
、食
べ
や
す
い
こ
と
も

魅
力
。

温
州
み
か
ん「
山
口
大
島
み

か
ん
」の
中
で
厳
し
い
基
準
を

ク
リ
ア
し
た
も
の
に
だ
け
与

え
ら
れ
る
ブ
ラ
ン
ド「
島
そ
だ

ち
」。そ
の
量
は
た
っ
た
２
〜

５
%
ほ
ど
。選
り
す
ぐ
り
の

味
を
ど
う
ぞ
。

香
り
が
良
く
、ジ
ュ
ー
シ
ー
で

糖
度
が
高
い
ぽ
ん
か
ん
。独
特

の
芳
香
は
、1

個
と
言
わ
ず
も

う1

個
食
べ
た
く
な
る
よ
う
な

お
い
し
さ
で
す
。

柳
井
市

美
祢
市

周防大島の
みかん～みかんの島からお届け～

レ
シピ

動画はコチラ

レ
シピ

動画はコチラ

レ
シピ

動画はコチラ
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鹿野高原牧場 ロースハム

700g
◎賞味期間／冷蔵30日

申込番号 52432
鹿野高原牧場セット

粗挽きポークウインナー・チーズウインナー・
チョリソー各120ｇ、ベーコン200ｇ
◎賞味期間／冷蔵30日
◎特定原材料／乳

申込番号 52431

レ
シピ

動画はコチラ

レ
シピ

動画はコチラ

周
南
市 

鹿
野
フ
ァ
ー
ム

3種のソーセージと長時間かけて
じっくりスモークしたベーコンを
セットでお届け。

厳選したロース肉を使用。芳醇な
香りとしっかりとしたロースの歯ご
たえも楽しめる逸品。

山口のつくるを見る・聞く

樫の木チップで豊かな香りを封じ込めていく。

人
間
も
う
ら
や
む
ほ
ど
の

　
　
　
　
　
　
ス
ト
レ
ス
フ
リ
ー
。

豊
か
な
自
然
に
囲
ま
れ
、
清
流
・
錦
川

の
源
流
を
有
す
る
周
南
市
鹿
野
エ
リ
ア
。

携
帯
電
話
の
電
波
も
届
か
な
い
深
い
山

奥
に
鹿
野
フ
ァ
ー
ム
の
農
場
は
あ
る
。
自

然
豊
か
な
環
境
の
中
で
、
オ
リ
ジ
ナ
ル

飼
料
や
徹
底
し
た
健
康
管
理
の
も
と
、

豚
た
ち
は
の
び
の
び
と
育
つ
。

「
豚
は
と
て
も
デ
リ
ケ
ー
ト
な
生
き
物
な

の
で
、
こ
こ
は
育
て
る
の
に
適
し
た
環
境

な
ん
で
す
」
と
、
社
長
・
隅 

明
憲
さ
ん
。

「
ス
ト
レ
ス
フ
リ
ー
で
あ
る
こ
と
、
良
い
食

事
を
摂
る
こ
と
。
そ
う
し
た
こ
と
は
す

べ
て
健
康
に
つ
な
が
る
で
し
ょ
う
。
豚
も

人
と
同
じ
で
す
よ
ね
」

工
房
を
案
内
し
て
も
ら
って
い
る
と
、
突

然
真
っ
白
な
蒸
気
が
立
ち
上
が
り
、
ぶ

わ
っ
と
熱
気
が
押
し
寄
せ
た
。

ウ
イ
ン
ナ
ー
が
で
き
あ
が
っ
た
の
だ
。

良
い
香
り
を
漂
わ
せ
る
そ
の
先
に
は
、

ツ
ヤ
ツ
ヤ
と
輝
く
で
き
た
て
の
ウ
イ
ン

ナ
ー
が
何
列
に
も
並
ぶ
。

「
上
品
な
香
り
を
持
つ
樫
の
木
の
チ
ッ
プ
で

ス
モ
ー
ク
し
た
後
、
さ
ら
に
蒸
気
で
加
熱

し
、
冷
却
す
る
ん
で
す
」
と
案
内
し
て
く

れ
た
浮
田
秀
樹
さ
ん
が
説
明
し
て
く
れ

た
。
燻
す
時
間
は
都
度
調
整
す
る
と
い

う
。ス
チ
ー
ム
で
さ
ら
に
加
熱
し
た
後
も
、

す
ぐ
に
職
人
が
状
態
を
チ
ェッ
ク
。
熟
練

の
職
人
が
工
程
ご
と
に
一つ
ひ
と
つ
確
認

し
な
が
ら
、
丁
寧
に
つ
く
って
い
る
の
だ
。

鹿
野
フ
ァ
ー
ム
が
育
て
る
の
は
、「
鹿
野

高
原
豚
」
と
し
て
流
通
す
る
四
元
豚
、

通
称
ハ
イ
ポ
ー
豚
。「
ハ
イ
ポ
ー
」と
は「
ハ

イ
ブ
リ
ッ
ド
ポ
ー
ク
」を
略
し
た
名
称
で
、

一
般
的
な
三
元
豚
よ
り
も
さ
ら
に
複
雑

な
交
配
に
よ
り
、
お
い
し
さ
や
安
定
し

た
品
質
を
追
求
し
た
豚
だ
。

桜
色
の
肉
は
や
わ
ら
か
く
ジ
ュ
ー
シ
ー

で
、
ほ
ん
の
り
甘
く
、
臭
み
も
な
い
。

鹿
野
フ
ァ
ー
ム
が
追
求
し
た
豚
肉
の
お
い

し
さ
と
食
感
を
ご
堪
能
あ
れ
。

豚
も
人
と
同
じ
。

こ
だ
わ
り
の
お
い
し
さ
を

食
卓
へ
。
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深川養鶏
長州黒かしわ 焼肉セット

長州黒かしわもも・むね切身250g×2、
長州黒かしわ手羽もと170g（4本）、
長州黒かしわスープ100g×2
◎賞味期限/冷凍180日

申込番号 52433

深川養鶏 長州どりセット

長州どりもも・むね切身250g×2、
長州どりもも串540ｇ（30ｇ×18本）
◎賞味期間／冷凍180日

申込番号 52434

申込番号 52435
山口県産和牛 すき焼き

300g
◎賞味期間／冷凍7日
◎賞味期間の短い商品のため、必ずご在宅の日
付を配達希望日にご記入ください。ご投函日より
2週間以降の日付をご記入ください。

お届け期間 ： 9月～11月・2月～6月

天
然
ハ
ー
ブ
入
り

飼
料
で
飼
育
。

長
門
市

大自然の中、平飼いでのびのびと育つ
「長州どり」。美味しさはもちろん、食べる
人の安心・安全を追求し、抗生物質や合
成抗菌剤の代わりに天然ハーブ入りの飼
料で育てられています。焼き肉・焼き鳥で、
風味豊かな長州どりをお楽しみください。

山口の地鶏「長州黒かしわ」は、先祖を天然記念物指定の黒柏鶏に持つ、由緒
正しき鶏。古事記や日本書紀にも、「常夜の長鳴鶏」という神聖な鶏として登場
する黒柏鶏は古代より山口県内で大切に育てられ、緑黒色に光る気品と風格
を受け継いできました。その血を引く地鶏が、この「長州黒かしわ」。地鶏ならで
はの適度な歯ごたえを残しながらやわらかさも両立。旨み成分であるイノシン酸
も豊富に含んでいます。適度な歯ごたえを残しながらもやわらかく、かめばかむ
ほど味が出てくる長州黒かしわを、食べやすい切身にしてセットにしました。

山口県産の黒毛和牛のお肉をすき焼き用にカットしてお
届けします。キメ細やかでやわらかい肉質と牛肉の旨みを、
すき焼きはもちろん、焼きしゃぶなどでどうぞ。

緑
黒
色
に
光
る

気
品
と
風
格
を
受
け
継
い
だ

長
州
黒
か
し
わ
。

長
門
市

霜
降
る
美
し
さ
、

山
口
和
牛
。

レ
シピ

動画はコチラ

レ
シピ

動画はコチラ

レ
シピ

動画はコチラ
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周防大島 餅三昧セット

周防大島産無農薬米丸餅10個入（470ｇ）×3
袋、浮島産のいりこ餅7個入（165ｇ）×2袋、周
防大島みかん餅7個入（165ｇ）×2袋
◎賞味期間／常温30日

お届け期間 ： 12月上旬～3月上旬

申込番号 52436

山口のつくるを見る・聞く

大
島
郡
周
防
大
島
町 

川
田
餅
本
舗

いりこ・みかんも
周防大島産

結
婚
や
出
産
、
家
の
新
築
な
ど
、
人

生
の
節
目
や
祝
い
事
が
あ
っ
た
際
に

餅
を
配
る
と
い
う
風
習
を
残
し
て
き

た
周
防
大
島
。
川
田
餅
本
舗
は
、
そ

の
島
で
1
9
3
3
年
か
ら
三
代
に
わ

た
って
餅
づ
く
り
を
続
け
て
い
る
。

島
の
文
化
と
い
う
域
を
越
え
、
代
表
・

川
田
親
満
さ
ん
が
見
つ
め
る
の
は
餅

そ
の
も
の
の
文
化
だ
。

「
お
餅
は
お
正
月
だ
け
の
も
の
で
は
な

く
、
朝
食
や
、
夜
に
は
お
酒
の
ア
テ

と
し
て
も
ぴ
っ
た
り
だ
し
、
も
っ
と
気

軽
に
食
べ
ら
れ
る
存
在
に
し
た
い
で
す

ね
」「
お
に
ぎ
り
や
パン
に
代
わ
る
お

餅
ブ
ー
ム
を
つ
く
り
た
い
ん
で
す
」と
、

目
を
輝
か
せ
る
。

餅
の
材
料
は
「
米
」
と
「
水
」。

「
シ
ン
プ
ル
だ
か
ら
こ
そ
、
材
料
に
対

す
る
細
部
へ
の
こ
だ
わ
り
が
味
に
直

結
す
る
ん
で
す
よ
」

周
防
大
島
で
育
て
た
餅
米
と
井
戸
で

ひ
く
周
防
大
島
の
天
然
水
を
使
用

し
、
餅
米
は
そ
の
日
つ
く
分
だ
け
を

精
米
し
て
使
う
。
イ
リ
コ
や
ヨ
モ
ギ
、

ゴ
マ
、
ミ
カ
ン
も
周
防
大
島
産
。

地
産
な
ら
で
は
の
原
材
料
の
鮮
度

の
良
さ
が
餅
づ
く
り
に
も
い
か
さ
れ

て
い
る
。

素
材
を
い
か
し
、
煮
て
も
流
れ
な
い

コ
シ
と
伸
び
の
あ
る
餅
に
仕
上
げ
る

最
後
の
決
め
手
は
、
人
の
眼
と
手

の
感
覚
。

気
温
や
湿
度
に
よ
っ
て
状
態
が
変
わ

る
た
め
、
蒸
し
上
げ
た
餅
米
の
表
面

を
軽
く
押
さ
え
て
弾
力
を
確
認
し
た

り
、
状
態
に
応
じ
て
つ
く
時
間
を
変

え
た
り
、
そ
の
日
そ
の
日
に
よ
っ
て
、

微
調
整
を
し
な
が
ら
仕
上
げ
て
い
く

の
だ
。

自
慢
の
餅
の
中
か
ら
、
定
番
の
「
丸

餅
」
に
、
特
産
の
ミ
カ
ン
を
皮
ご
と

加
え
た
「
み
か
ん
餅
」
と
、
島
の
近

海
で
獲
れ
る
鮮
度
抜
群
の
イ
リ
コ
を

使
っ
た
「
い
り
こ
餅
」、
周
防
大
島
な

ら
で
は
の
2
種
も
セ
ッ
ト
で
お
届
け
。

「
い
り
こ
餅
は
、
焼
い
て
味
噌
汁
に
入

れ
る
と
餅
か
ら
ダ
シ
が
出
て
お
ス
ス
メ

で
す
よ
」

結
婚
や
出
産
、
家
の
新
築
な
ど
、
人

生
の
節
目
や
祝
い
事
が
あ
っ
た
際
に

餅
を
配
る
と
い
う
風
習
を
残
し
て
き

た
周
防
大
島
。
川
田
餅
本
舗
は
、
そ

の
島
で
1
9
3
3
年
か
ら
三
代
に
わ

た
って
餅
づ
く
り
を
続
け
て
い
る
。

島
の
文
化
と
い
う
域
を
越
え
、
代
表
・

川
田
親
満
さ
ん
が
見
つ
め
る
の
は
餅

そ
の
も
の
の
文
化
だ
。

「
お
餅
は
お
正
月
だ
け
の
も
の
で
は
な

く
、
朝
食
や
、
夜
に
は
お
酒
の
ア
テ

と
し
て
も
ぴ
っ
た
り
だ
し
、
も
っ
と
気

軽
に
食
べ
ら
れ
る
存
在
に
し
た
い
で
す

ね
」「
お
に
ぎ
り
や
パン
に
代
わ
る
お

餅
ブ
ー
ム
を
つ
く
り
た
い
ん
で
す
」と
、

目
を
輝
か
せ
る
。

餅
の
材
料
は
「
米
」
と
「
水
」。

「
シ
ン
プ
ル
だ
か
ら
こ
そ
、
材
料
に
対

す
る
細
部
へ
の
こ
だ
わ
り
が
味
に
直

結
す
る
ん
で
す
よ
」

周
防
大
島
で
育
て
た
餅
米
と
井
戸
で

ひ
く
周
防
大
島
の
天
然
水
を
使
用

し
、
餅
米
は
そ
の
日
つ
く
分
だ
け
を

精
米
し
て
使
う
。
イ
リ
コ
や
ヨ
モ
ギ
、

ゴ
マ
、
ミ
カ
ン
も
周
防
大
島
産
。

地
産
な
ら
で
は
の
原
材
料
の
鮮
度
の

良
さ
が
餅
づ
く
り
に
も
い
か
さ
れ
て

い
る
。

素
材
を
い
か
し
、
煮
て
も
流
れ
な
い

コ
シ
と
伸
び
の
あ
る
餅
に
仕
上
げ
る

最
後
の
決
め
手
は
、
人
の
眼
と
手
の

感
覚
。

気
温
や
湿
度
に
よ
っ
て
状
態
が
変
わ

る
た
め
、
蒸
し
上
げ
た
餅
米
の
表
面

を
軽
く
押
さ
え
て
弾
力
を
確
認
し
た

り
、
状
態
に
応
じ
て
つ
く
時
間
を
変

え
た
り
、
そ
の
日
そ
の
日
に
よ
って
、

微
調
整
を
し
な
が
ら
仕
上
げ
て
い
く

の
だ
。

自
慢
の
餅
の
中
か
ら
、
定
番
の
「
丸

餅
」
に
、
特
産
の
ミ
カ
ン
を
皮
ご
と

加
え
た
「
み
か
ん
餅
」
と
、
島
の
近

海
で
獲
れ
る
鮮
度
抜
群
の
イ
リ
コ
を

使
っ
た
「
い
り
こ
餅
」、
周
防
大
島
な

ら
で
は
の
2
種
を
セ
ッ
ト
で
お
届
け
。

「
い
り
こ
餅
は
、
焼
い
て
味
噌
汁
に
入

れ
る
と
餅
か
ら
ダ
シ
が
出
て
お
ス
ス
メ

で
す
よ
」

お
餅
ブ
ー
ム
を
つ
く
り
た
い
。

長く愛されてきた

昔ながらの風習や味、

これまでの概念を覆すような

味や食べ方。

両方大切にしています。

日
々
の
食
卓
に
自
然
と
並
ぶ

　
　
　
　
餅
の
可
能
性
を
探
求
。

島
の
恵
み
を
味
わ
う
。
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桑田醤油
山口県産 丸大豆しょうゆ6本セット

山口仕立て（甘め）・天然醸造 杉樽仕込み
各500ml×3本
◎賞味期間／常温420日
◎特定原材料／小麦

52437申込番号

防
府
市 

桑
田
醤
油

山口県の大豆と

小麦が原料。　

山口のつくるを見る・聞く木桶には微生物がびっしり。

その息吹すら

聞こえてきそうだ。

木桶の中、約550日。

ゆっくりじっく
り熟成した自慢の醤油。

香り・甘さ・コクを

ぜひ試してみてくだ
さい。

百
年
使
い
続
け
る

    
歴
史
あ
る
杉
樽
で
醤
油
を
醸
す
。

百
年
使
い
続
け
る

    
歴
史
あ
る
杉
樽
で
醤
油
を
醸
す
。

レ
シピ

動画はコチラ

日
本
三
大
天
神
の
一つ
、
防
府
天
満
宮
の

す
ぐ
そ
ば
に
あ
る
桑
田
醤
油
。
昔
な
が

ら
の
木
桶
（
杉
樽
）
仕
込
み
を
今
も
貫

く
、
全
国
で
も
数
少
な
い
醤
油
蔵
だ
。

「
親
父
が
木
桶
仕
込
み
に
こ
だ
わ
っ
て
き

た
。
だ
か
ら
僕
は
親
父
が
残
し
た
も
の

を
ど
う
生
か
す
か
っ
て
い
う
こ
と
で
す

ね
。
真
っ
直
ぐ
で
正
直
な
醤
油
屋
で
あ

り
た
い
で
す
」
と
、
三
代
目
・
桑
田
浩

志
さ
ん
は
語
る
。

約
90
年
も
前
か
ら
佇
む
蔵
に
は
、
醤
油

の
香
り
が
漂
う
。
薄
暗
い
蔵
内
に
わ
ず

か
に
差
し
込
む
光
が
、
ズ
ラ
リ
と
並
ぶ

杉
の
木
桶
を
浮
か
び
あ
が
ら
せ
る
。
積

み
重
ね
て
き
た
時
間
だ
け
が
織
り
な
せ

る
荘
厳
な
美
し
さ
に
言
葉
を
失
っ
た
。

蔵
の
作
業
全
般
を
任
さ
れ
て
い
る
守
永

渉
太
さ
ん
が
見
せ
て
く
れ
た
櫂
入
れ
の

作
業
。
発
酵
・
熟
成
を
促
す
微
生
物

が
呼
吸
で
き
る
よ
う
も
ろ
み
に
空
気
を

与
え
る
の
だ
。
櫂
を
入
れ
る
た
び
に

も
ろ
み
の
香
り
が
ふ
わ
っ
と
舞
い
、
な
め

ら
か
に
混
ざ
る
も
ろ
み
の
様
子
も
ま
た

美
し
い
。

「
木
桶
で
の
醤
油
づ
く
り
は
、
長
い
年
月

を
重
ね
て
蔵
や
木
桶
に
棲
み
つ
い
た
微

生
物
と
自
然
の
力
が
要
。
僕
ら
が
で
き

る
の
は
、
そ
れ
を
サ
ポ
ー
ト
す
る
こ
と
」

だ
そ
う
。

以
前
は
東
京
の
大
企
業
で
バ
リ
バ
リ
と
働

い
て
い
た
と
い
う
桑
田
さ
ん
。
故
郷
へ
帰

り
家
業
を
継
い
だ
も
の
の
、
ゼ
ロ
か
ら
醤

油
づ
く
り
を
学
び
、
経
営
難
に
も
直
面

し
、
最
初
の
数
年
は
苦
労
の
連
続
だ
っ

た
そ
う
。

そ
ん
な
桑
田
さ
ん
を
支
え
た
の
は
「
よ

う
帰
って
き
て
く
れ
た
。
桑
田
醤
油
じ
ゃ

な
き
ゃ
ダ
メ
な
ん
じ
ゃ
」
と
い
う
地
域
の

人
の
声
。
経
営
面
を
立
て
直
し
、
よ
り

一
層
自
分
の
蔵
で
こ
そ
醸
せ
る
醤
油
づ
く

り
に
こ
だ
わ
っ
た
。
そ
う
し
て
誕
生
し

た
一つ
が
、
こ
の
山
口
県
の
大
豆
と
小
麦

で
つ
く
る
「
丸
大
豆
し
ょ
う
ゆ
」
だ
。

早
く
簡
単
に
醤
油
を
つ
く
る
方
法
も
あ

る
。
商
圏
を
増
や
し
て
売
上
を
積
み
重

ね
て
い
く
こ
と
も
で
き
る
。
し
か
し
、
桑

田
醤
油
は
、
代
々
受
け
つ
な
い
で
き
た

木
桶
仕
込
み
で
醤
油
を
醸
し
、
地
元
山

口
県
中
心
の
販
売
を
選
ぶ
。

す
べ
て
は
こ
の
味
と
、
こ
の
味
を
愛
し
支

え
て
く
れ
て
い
る
人
の
た
め
だ
。

先
代
の
想
い
を
受
け
継
い
で
。

利
益
を
上
げ
る
こ
と
だ
け
が

仕
事
で
は
な
い
。
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最
後
の

仕
上
げ
は
、

モ
ー
ツ
ァ
ル
ト
。

防
府
市

防
府
市
小
野
の
女
性
た
ち
が
丹
精
込
め
て
仕
上
げ
た

手
づ
く
り
の
品
。「
こ
の
味
噌
は
生
き
て
い
ま
す
」と
胸

を
張
る
ほ
ど
の
自
信
作
で
す
。厳
選
し
た
材
料
の
み
を

用
い
、ま
た
、熟
成
期
間
中
に
は
モ
ー
ツ
ァ
ル
ト
の
曲

を
聴
か
せ
る
な
ど
、手
間
を
惜
し
ま
ず
つ
く
り
ま
し

た
。味
噌
づ
く
り
を
愛
す
る
女
性
た
ち
の
愛
情
が
た
っ

ぷ
り
つ
ま
っ
た
、や
さ
し
い
お
味
噌
で
す
。

城
下
町
・
萩
で

生
ま
れ
た

味
付
け
ポ
ン
酢
。

大
正
12
年
の
創
業
以
来
、本
だ

い
だ
い
の
味
と
香
り
に
こ
だ
わ

り
本
物
の
本
だ
い
だ
い
ポ
ン
酢

を
つ
く
り
続
け
る
岸
田
商
会
。

青
取
り
本
だ
い
だ
い
を
一
つ
ひ

と
つ
皮
を
む
い
て
搾
っ
た「
本
だ

い
だ
い
し
ぼ
り
酢
」は
、上
品
で

食
材
本
来
の
持
ち
味
を
引
き
立

た
せ
ま
す
。「
味
兆
」は
、青
取
り

本
だ
い
だ
い
を
ベ
ー
ス
に
す
だ
ち
・

ゆ
ず
の
果
汁
を
絶
妙
な
バ
ラ
ン

ス
で
ブ
レ
ン
ド
し
、鰹
節
・
昆
布
・

干
し
椎
茸
で
と
っ
た
だ
し
と
本

醸
造
醤
油
を
合
わ
せ
た
風
味

豊
か
な
味
付
ポ
ン
酢
で
す
。

萩
市

萩
が
生
ん
だ
匠
と

こ
だ
わ
り
の

コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
。

あ
ぶ
ら
ん
ど
萩
の
玉
ね
ぎ
を
ふ
ん
だ

ん
に
使
用
し
、萩
の
老
舗
ミ
ヨ
シ
ノ

醤
油
の
国
産
丸
大
豆
醤
油
を
ブ
レ
ン

ド
し
ま
し
た
。萩
・
井
上
の
ク
オ
リ

テ
ィ
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
が
プ
ロ
デ
ュ
ー
ス

し
た
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
で
す
。

防
府
市

防
府
市
大
道
で
育
っ
た

「
え
ご
ぽ
ん
ト
マ
ト
」を

ギ
ュ
ッ
と
。

え
ご
ぽ
ん
ト
マ
ト
は
防
府
市

切
畑
の
大
自
然
の
中
で
育
っ
た

ト
マ
ト
で
す
。ト
マ
ト
ピ
ュ
ー

レ
は
た
っ
ぷ
り
の
愛
情
を
こ
め

て
育
て
た
え
ご
ぽ
ん
ト
マ
ト
を

丸
ご
と
ギ
ュ
ー
ッ
と
詰
込
み

ま
し
た
。ト
マ
ト
ジ
ャ
ム
は
コ

ト
コ
ト
コ
ト
コ
ト
じ
っ
く
り
煮

込
ん
で
甘
い
ジ
ャ
ム
に
仕
上
げ

ま
し
た
。手
作
り
の
美
味
し
さ

を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

レ
シピ

動画はコチラ

レ
シピ

動画はコチラ

レ
シピ

動画はコチラ

レ
シピ

動画はコチラ

えごぽんトマトギフト

ピューレ250ｇ×3、ジャム90ｇ×2
◎保存方法／常温30日

申込番号 52439

お届け期間 ： 1月上旬～7月下旬

52438

山口県産
ドレッシング詰合せ

萩の玉ねぎドレッシング・萩の柚子ド
レッシング・萩の橙ドレッシング・岩国
のれんこんドレッシング各150ml×2本
◎賞味期間／常温180日
◎特定原材料／小麦

申込番号

岸田商会
城下町・萩のポン酢セット

本だいだいしぼり酢360ml×2本、
味付ポン酢 味兆360ml×2本
◎賞味期間／常温240日
◎特定原材料／小麦

52440申込番号

 

900g×4袋
◎賞味期間／常温180日
※冷蔵便でのお届けとなります。

52441申込番号

防府おのみそ
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